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1. OBJETIVOS

Aplicar os conceitos fundamentais dos métodos analí�cos clássicos e instrumentais naanálise química de
alimentos.

 

2. EMENTA

Técnicas básicas de laboratório químico; composição dos alimentos;metodologias analí�cas consolidadas
na análise química de alimentos.Gestão ambiental em laboratórios químicos.

 

3. PROGRAMA

1. Técnicas básicas de laboratório de Química Analí�ca: limpeza e calibração de vidrarias; preparo e
padronização de soluções.

2. Composição dos alimentos: cons�tuintes minoritários e majoritários dos alimentos.

3. Metodologias analí�cas:Amostragem e preparo de materiais;Determinação do teor alcoólico de
bebidas;Determinação de lipídeos;Determinação de proteínas;Determinação de carboidratos
solúveis;Determinação de resíduo mineral fixo (cinzas);Determinação da umidade de
alimentos;Determinação do teor de fibras.

4. Gestão ambiental em laboratórios químicos: impacto ambiental de resíduos químicos. Gerenciamento
de resíduos químicos. Minimização da produção de resíduos químicos em prá�cas didá�cas.
Gerenciamento de resíduos químicos em laboratórios didá�cos
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